a nos amis, aux gastronomes,

AU CHATEAU DE PLEUJOUSE

Frs 150.- par personne

pour la soirée, tout compris




NOTRE DINER-CONCERT
AVEC BLEU CITRON

AU CHATEAU DE PLEUJOUSE

Le foie gras de la Maison Castaing,
galanga, jurancon doux.

Jambon fumé de chevreuil, confiture de pieds de porc.

Le briochin, piments d’Espelette.

Le petit Cerneux de la fromagerie de Bourignon,
la poitrine de caneton sauvage en gourmandise,
cuisiné en ravioles.

Potiron muscat, répe de noix de Tonka grillée.

La compotée de poireau.

La selle de cerf d’Autriche, fleur de sel,
baies noires du Penja.

Jus corsé « Syrah de Jean-Claude et Renaud Favre ».

Le pain perdu de poire, noix grillées.
Spatzelis « tradition » & la créme.

Le clafoutis d'airelles et prune au porto.

La poélée de raisins blonds givrés, en avant-dessert.

Pour les amoureux du chocolat,
nous vous proposons quelques variations
avec un grand cru du Mexique.

Au bonheur de vous accueillir bientét.

Vos artisans cuisiniers.



