
Le foie gras de canard « des milles et une nuits ».
Le fruit défendu, vanille, gingembre.

•
Les raviolines, « loup de mer, langoustine, my

darling !!! » Fruits de la passion, sucs de pommes
d’amour.

•
Le pavé de bœuf rôti pour deux dans ce poivre qui
nous vient d’une de ces îles de la mer de corail, «

Le Vanuatu ». Parfums d’absinthe, 
petits secrets, confidances.

•
Les fromages que nous avons choisi que pour vous,

des alpages du Valais.
•

Les croustilles « chocolat grand cru de Tanzanie ».
Douceurs de framboises « I love you !!! »,

que nous accompagnons bien sûr de 
l’élixir de cupidon.

Menu à Frs 98.00

Nous celebrons la Saint-Valentin avec
un menu concocté tel un philtre d’amour.

MENU DE SAINT-VALENTIN

Aux gourmands, les amoureux,

AU CHÂTEAU DE PLEUJOUSE

•
DU 14 AU 16 FÉVRIER 2025


