CALENDRIER GOURMAND

Christian et Jean-Marc,

Cave des lauriers, Cressier CHATEAU DE PLEUJOUSE Vos artisans cuisiniers

Parrainent I'année 2026 EN BAROCHE Passion et Convivialité

MENU

le jambon cru que nous faisons, « fille de Mai » de la fromagerie de Bourignon,

le melon qui nous vient d'lialie. Extrait de caméline, poivre cubebe.

le jeune bar grillé sur son sel d'anis. Réduction « serpolet, séchuan ». Croustadine

« fomate, poireau nouveau ». Lles champignons du moment au pistou.
les fromages que nous vous offrons.

le « Paris-Plevjouse », pralinou, la domassine du Chéteau. la péche cuite dans son sirop parfumé

au café grillé. les bonbons caramel, & la fleur de sel.

/8 CHF

Nous vous apporterons tous les renseignements nécessaires pour nos clients, qui sont sujefs & des allergies.
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