CALENDRIER GOURMAND

Christian et Jean-Marc,

Cave des lauriers, Cressier CHATEAU DE PLEUJOUSE Vos artisans cuisiniers

Parrainent I'année 2026 EN BAROCHE Passion et Convivialité

MENU

les raviolines, « foie gras de canard, confiture de radis, basilic, poireau séché ».

['huile vierge de noix (Clément Richard, Fregiécourt).
le pavé de boeuf (Mélanie, Philippe, boucherie Domon, Alle, réti dans les baies
de Sarawak brun, Malanser marc de Thomas Studach. Jeunes légumes,
fortélonis d'épeautre, amandes douces.

la trilogie de fromage que nous offrons.

l'opéra, chocolat grand cru d'Equateur, mangue que 'on a caramélisée au sucre roux,

feves Tonka. les fruits de la passion, en créme glacée.

/8 CHF

Nous vous apporterons tous les renseignements nécessaires pour nos clients, qui sont sujefs & des allergies.
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