CHATEAU DE PLEUJOUSE

COURS DE CUISINE 2027

11, 12, 13 FEVRIER
15, 16, 17 AVRIL

MENU 1

Entrée surprise
[ ]
l'osso-buco de veau qui mijote dans le cidre, la biére blonde de notre brasseur « Blanche Pierre »,
Delémont en cocotte lutiée. Croques-en-bouche & découvrir.
Lla compotée de céleri branche, pignons de pin.
les « effevillées » de poireau, saline de pain d'épices.
[ ]
le gateau de crépes de sarrazin torréfié.
Créme mousseline de fruits au sucre, la Grande Chartreuse. « Choco ivoire, after eight ».

les bonbons de caramel blond, givrés.

Prix du cours : 120 CHF/ par personne

Catherine Praud-Prongué, Gérard Praud
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